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FICHA TECNICA
NALGA DE ADENTRO

Bos taurus — Mtsculo cara interna pierna

Cédigo: DF-TRA-17

FOTOGRAFiA DEL PRODUCTO DIAGRAMA /UBICACION

DESCRIPCION TECNICA

El misculo mas voluminoso de la pierna. Carne magra de coloracién uniforme; sin grasa interna visible y de
gran rendimiento comercial; ideal para procesos que requieren piezas grandes y limpias.

APLICACIONES CULINARIAS VALOR NUTRICIONAL
e Milanesa clésica Por 100g de producto crudo:

+ Nirlos envueltos Energia: 130-150 kcal

Proteina: 21% | Grasa: 4%

Grasa saturada: 1-2g

e Escalopes

e Peceto de nalga

Hierro: 2.5-2.8myg | Vitamina B12: 2.0-2.5ug



ESPECIFICACION TECNICA

PRESENTACION COMERCIAL

PARAMETRO | VALOR/RANGO PARAMETRO | ESPECIFICACION
Estado fisico Congelado Peso unitario 4.5-7.5 kg
Temperatura —18°C Envase 1° Bolsa vacio PEBD
pH producto 5.5-5.8 Envase 2° Caja carton corrugado
Vida qtil 12 meses Certificaciéon SENASA 5001

Grasa % 4%
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